
T S U K U D A N I  A B U R I

Flambiertem Lachs, Kingfish, in Sake Reiswein
eingelegten Shimeji Pilze, Sojabohnen

2 1 , 0B D F N[ 4 b ]

H A U P T G E R I C H T

K Ü C H E  [ D I . M I . D O . F R  1 1 - 1 5  ] [ S A  1 2 - 1 6 ]

L A C H S  A B U R I

Flambiertem Lachs. Teriyaki. Rettich. Kresse.
Lachskaviar

1 7 , 5B D F N[ 4 ]
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C H I R A S H I  B O W L S
 -  S U S H I - G E N U S S  
              I N  E I N E R  S C H Ü S S E L
E d l e  F i s c h s c h e i b e n  u n d  G e m ü s e  a u f  w a r m e m ,
m a r i n i e r t e m  R e i s .  I n  J a p a n  d i e  b e l i e b t e  A l t e r n a t i v e  z u
N i g i r i  u n d  M a k i .

C H I R A S H I

je 2x Lachs. Thunfisch. Kingfish. Garnelen. Avocado.
Algen. Lachs Kaviar. Kresse

3 2 , 6B D F[ s 6 ]

O Y A K O  C H I R A S H I

6x Lachs Sashimi. Lachs Kaviar. Avocado. Kresse

2 1 , 8B D F N[ s 7 ]

U N A G I  C H I R A S H I

je 3x Lachs Sashimi. gegrilltem Aal. Lachs Kaviar.
Avocado. Kresse

2 8 , 0A B D F N[ s 9 ]

V E G A N  C H I R A S H I

Avocado. Algen. Tofu. Süßkartoffeln. Sojabohnen.
Lotuswurzel. Pilze. Kresse. Topinambur
Gemüseauswahl variiert nach Saison

1 8 , 5F N[ s 8 ]

* S C H Ä R F E G R A D :  1 - 1 0  S T E R N E

D I G N A T U R E  B O W L S
S e r v i e r t  a u f  w a r m e n  S u s h i  R e i s

SPICY WONTON 7 , 2[ d 1 ]

G E K O C H T E  T E I G T A S C H E N .  G E F Ü L L T  M I T  S C H W E I N E F L E I S C H .  S E S A M S A U C E .  H G M  C H I L I Ö L .  J U N G Z W I E B E L .  K O R I A N D E R

A C E F N 4  S T K 1 4 , 59  S T K

H A U S G E M A C H T E  D I M  S U M

P O K E  B O W L S  
 -  D E R  K L A S S I K E R  A U S  H A W A I I
M I T  E I N E M  H A U C H  H E I M A T
M a r i n i e r t e  r o h e  F i s c h w ü r f e l  u n d  G e m ü s e .  V e r f e i n e r t
m i t  e i n e r  t r a d i t i o n e l l e n  o s t c h i n e s i s c h e n  M a r i n a d e -
T e c h n i k :  E i n  Z u s a m m e n s p i e l  a u s  f e i n e r  S o j a s a u c e ,
I n g w e r  u n d  e i n e m  H a u c h  v o n  R e i s w e i n  f ü r  d a s
u l t i m a t i v e  U m a m i .

L A C H S  P O K E

In Soja mariniertem Lachs. Avocado. Jungzwiebel 

1 7 , 5B D F N[ 1 ]

K I M C H I  P O K E
In Kimchi mariniertem Lachs. Thunfisch. Avocado.
Shiitake. Gurken. Sojabohnen. Jungzwiebel. Koriander

2 0 , 4A C D F M N . S C H A R F * *[ 2 b ]

V E G A N  K I M C H I  P O K E 1 4 , 6[ 2 a ]

mit Tofu statt Fisch

A H I  P O K E

In Soja mariniertem Thunfisch. Zwiebel. Algen.
Zuckerschoten. Chili. Koriander. Jungzwiebel

2 3 , 1B C D F G N . S C H A R F * *[ 6 ]

H O L Y D A Y  P O K E
In Zitrus mariniertem Lachs. Thunfisch. Avocado.
Mango. eingelegtem Zwiebel. Radieschen. Koriander.
Tobiko Kaviar

2 0 , 4B D F N[ 7 ]

GYOZA G E B R A T E N E  T E I G T A S C H E N

MANGALIZA 1 1 , 3[ d 4 ]
C H I N E S I S C H E R  B Ä R L A U C H

A B F

HÜHNERFLEISCH 8 , 9[ d 2 ]
C H I N A K O H L .  L A U C H

A B C F N

LACHS 1 1 , 3[ d 3 ]
 S P E C K .  Z W I E B E L

A B D F L

VEGAN 8 , 9[ d 1 1 ]
F Ü L L U N G  V A R I I E R T  N A C H  S A I S O N

A F N

GEMISCHTER TELLER 1 1 , 3[ d 9 ]

RINDFLEISCH 1 3 , 2[ d 5 ]
K I M C H I .  C H E D D A R .  J U N G Z W I E B E L

A B F N . S C H A R F * *

C H E F ’ S  W A H L


	HAUPTGERICHT
	DIGNATURE BOWLS
	CHIRASHI BOWLS  - SUSHI-GENUSS                IN EINER SCHÜSSEL
	CHIRASHI
	32,6
	OYAKO CHIRASHI
	21,8
	VEGAN CHIRASHI
	18,5
	UNAGI CHIRASHI
	28,0
	LACHS ABURI
	[4]

	17,5
	TSUKUDANI ABURI
	21,0

	POKE BOWLS   - DER KLASSIKER AUS HAWAII MIT EINEM HAUCH HEIMAT
	LACHS POKE
	[1]

	17,5
	KIMCHI POKE
	20,4
	VEGAN KIMCHI POKE
	14,6
	AHI POKE
	[6]

	23,1
	HOLYDAY POKE
	[7]

	20,4


	HAUSGEMACHTE DIM SUM
	SPICY WONTON
	7,2
	14,5
	GYOZA
	MANGALIZA
	11,3
	HÜHNERFLEISCH
	8,9
	LACHS
	11,3
	RINDFLEISCH
	13,2
	VEGAN
	8,9
	GEMISCHTER TELLER
	11,3
	*SCHÄRFEGRAD: 1-10 STERNE
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