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* S C H Ä R F E G R A D :  1 - 1 0  S T E R N E

V O R S P E I S E  &  B E I L A G E
K r e i e r e n  S i e  I h r e  e i g e n e  K o m b i n a t i o n

S U P P E N

Tofu. Algen. Jungzwiebel
3 , 9A F . V E G A NM I S O  S U P P E

S P I C Y  M I S O  S U P P E
Lachs. Tofu. Kimchi. Shiitake. Algen. Jungzwiebel.
Koriander

9 , 2A D F . S C H A R F * *

F R I T T I E R T E S
S Ü S S K A R T O F F E L N 8 , 3A F . V E G A N

T O F U 8 , 8F . V E G A N

G A R N E L E N 1 3 , 1A B C M

H U H N 1 2 , 1F

4  S T K

J E

N I G I R I  S U S H I
R o h e r  F i s c h  a u f  m a r i n i e r t e m  S u s h i  R e i s

L A C H S 7 , 62 STK[ n 1 ]

T H U N F I S C H 1 1 , 02 STK[ n 2 ]

K I N G F I S H 1 1 , 02 STK[ n 4 ]

FLAMBIERTER LACHS 8 , 32 STK[ n 1 a ]

G E G R I L L T E R  A A L 1 0 , 02 STK[ n 5 ]

A V O C A D O 6 , 32 STK[ n 1 1 ]

T O F U 6 , 32 STK[ n 1 9 ]

N . V E G A N

A F N . V E G A N

A F N

S A S H I M I  & +
R o h e r  F i s c h ,  s e r v i e r t  m i t  R e t t i c h ,  W a k a m e  S a l a t

L A C H S 1 3 , 95 STK[ s 1 ]

T H U N F I S C H 1 9 , 45 STK[ s 2 ]

K I N G F I S H 1 9 , 45 STK[ s 4 ]

G A R N E L E 1 3 , 95 STK[ s 3 ]

ALL-IN 2 6 , 58 STK[ i 1 ]

L A C H S  T A T A K I 1 9 , 16 STK[ i 4 ] D F N

j e  2 x  L a c h s .  T h u n f i s c h .  k i n g f i s h .  G a r n e l e n

3ERLEI 3 1 , 69 STK[ i 2 ]

j e  3 x  L a c h s .  T h u n f i s c h .  K i n g f i s h

HALF&HALF 2 0 , 06 STK[ i 3 ]

j e  3 x  L a c h s .  T h u n f i s c h

L e i c h t  f l a m b i e r t e r  L a c h s

SASHIMI & TEMPURA 2 7 , 16 STK[ i 5 ] ABDF

6 x  L a c h s  S a s h i m i .  3 x  G a r n e l e n  K a t s u .
T e r i y a k i .  j a p . M a y o .  L a c h s  K a v i a r .  K r e s s e .
o h n e  S a l a t

S A L A T E

Add. Mango | Avocado | Kimchi  

4 , 7F . V E G A NG E M I S C H T E R  S A L A T

+ 2 , 4
Add. Edamame  + 1 , 7

S O J A S P R O S S E N  S A L A T 4 , 7F . V E G A N

P I K A N T E R  K R A U T  S A L A T 4 , 7

E R D B E E R  S P A R G E L
Gartensalat. Erdbeer. Spargel. Honig-Senf-Dressing

8 , 2A F L M N . V E G E T

G O M A  W A K A M E
Algen. Avocado. Rettich. Sojabohnen. Kresse

8 , 2N . V E G A N

K A R T O F F E L  C R U N C H
Röstpilze. Zwiebel. Koriander. Erdnüsse

8 , 2E F N . V E G A N . S C H A R F *

E D A M A M E 6 , 6F . V E G A N

S P I C Y  E D A M A M E 8 , 2D F G M N

8 , 83 STK

1 1 , 93 STK

1 1 , 93 STK

8 , 83 STK

B E I L A G E N
Condiments 2 , 2
Reis | Nudeln 4 , 3

M E N Ü
frei kombinierbar
Exklusive Kimchi & Dimsum

Hauptspeise + Vorspeise - 1 , 0
Hauptspeise + Vorspeise + Getränk - 1 , 5

DI - FR

K I M C H I G RA F . V E G A N . S C H A R F * * 6 , 84 , 4K L

Hausfermentierter Chinakohl, saisonal verfeinert

V E G A N


	KLEINIGKEITEN ZUM TEILEN & ANKOMMEN
	VORSPEISE & BEILAGE
	SUPPEN
	MISO SUPPE
	3,9
	SPICY MISO SUPPE
	9,2

	SALATE
	NIGIRI SUSHI
	LACHS
	THUNFISCH
	KINGFISH
	FLAMBIERTER LACHS
	GEGRILLTER AAL
	AVOCADO
	TOFU
	7,6
	11,0
	11,0
	8,3
	10,0
	6,3
	6,3
	GEMISCHTER SALAT
	4,7
	+2,4
	+1,7

	SOJASPROSSEN SALAT
	4,7

	PIKANTER KRAUT SALAT
	4,7

	KIMCHI
	4,4
	6,8

	KARTOFFEL CRUNCH
	8,2
	ERDBEER SPARGEL
	8,2
	GOMA WAKAME
	8,2
	EDAMAME
	SPICY EDAMAME

	6,6
	8,2

	SASHIMI &+
	LACHS
	THUNFISCH
	KINGFISH
	GARNELE
	8,8
	13,9
	11,9
	11,9
	19,4
	19,4
	8,8
	13,9
	ALL-IN
	26,5
	3ERLEI
	31,6
	HALF&HALF
	20,0
	LACHS TATAKI
	19,1
	SASHIMI & TEMPURA
	27,1

	FRITTIERTES
	SÜSSKARTOFFELN
	TOFU
	GARNELEN
	HUHN
	8,3
	8,8
	13,1
	12,1

	BEILAGEN
	2,2
	4,3
	DI - FR


	MENÜ
	-1,0
	-1,5
	*SCHÄRFEGRAD: 1-10 STERNE
	KÜCHE [DI.MI.DO.FR 11-15 ][SA 12-16]




